NOMBRE:
NOMBRE:		

El producto final: Envasado
Creado en: 02/2020 por la Organización Nacional de la FFA

Descripción: Valent USA es líder en soluciones sostenibles para un mundo cambiante, y mantener la capacidad de seguir alimentando a la creciente población requiere sostenibilidad. A través de esta serie de lecciones, los estudiantes tendrán la oportunidad de aprender sobre la importancia de la sostenibilidad en toda la cadena de valor de la agricultura, los alimentos y los recursos naturales.
Objetivos de aprendizaje del estudiante:
Luego de completar estas actividades, los estudiantes podrán...
1. Analizar el propósito del empaque de productos alimenticios.
2. Crear un diseño de envase de producto alimentario para su mezcla de frutos secos.

Tiempo requerido: 100 minutos
Recursos:
1. ¿Son los envases de los productos alimentarios cada vez más engañosos? (Is Food Product Packaging Getting More Deceptive?), https://youtu.be/xT9hg8jPGGU 

Equipos e suministros necesarios:
1. Una copia de la hoja de trabajo "Observaciones sobre el envasado de productos" para cada estudiante.
2. Una copia de la hoja de trabajo "¿Qué hay en un paquete?" para cada estudiante.
3. Una copia de la hoja de trabajo "Análisis del envase del producto" para cada estudiante.
4. Una copia de la hoja de trabajo "Diseño del envase del producto" para cada estudiante.
5. Notas adhesivas para cada estudiante.
6. Ejemplos de envases de productos. 

ESTE PLAN DE ESTUDIOS RÁPIDO TAMBIÉN SIRVE COMO: 
1. Una lección introductoria sobre el envasado de productos.
2. Una investigación sobre el envasado de productos.

Estas actividades están alineadas con los siguientes estándares:
Elemento de rendimiento AFNR
· CS.06: Analizar la interacción entre los sistemas de AFNR en la producción, procesamiento y manejo de alimentos, fibras y combustibles y el uso sustentable de los recursos naturales.
· FPP.03.02: Diseñar y aplicar técnicas de elaboración, conservación, envasado y presentación de productos alimentarios para su distribución y consumo.
Precepto de la FFA
· FFA.PL-A.Acción: Asumir la responsabilidad y tomar las medidas necesarias para lograr los resultados deseados, sin importar cuál sea el objetivo o la tarea en cuestión. 
· FFA.PL-C.Visión: Visualizar el futuro y cómo llegar allí. 
· FFA.PL-E.Conciencia: Comprender la visión, la misión y los objetivos personales. 
· FFA.PL-F Mejora continua: Aceptar la responsabilidad del aprendizaje y el crecimiento personal. 
· FFA.PG-I.Crecimiento profesional: Asumir la responsabilidad de adquirir y mejorar las habilidades necesarias para el éxito profesional.
· FFA.PG-J.Desarrollo mental: Adoptar el desarrollo cognitivo e intelectual en relación con el razonamiento, el pensamiento y la capacidad de afrontar problemas. 
· FFA-CS-M.Comunicación: Interactuar de manera eficaz con otras personas en ambientes personales y profesionales. 
· FFA.CS-N.Toma de decisiones: Analizar una situación y ejecutar un curso de acción apropiado.
Núcleo técnico profesional común
· AG6: Analizar la interacción entre los sistemas de AFNR en la producción, procesamiento y manejo de alimentos, fibras y combustibles y el uso sustentable de los recursos naturales.
NASDCTEc
· AGAP01.03: Planificar, aplicar, gestionar o prestar servicios relacionados con la conservación y el envasado de alimentos y productos alimentarios para preparar los productos para su distribución.
Base común: hablar y escuchar
· CCSS.ELA-Educación.SL.9-10.1: Iniciar y participar de manera efectiva en una variedad de discusiones colaborativas (individuales, en grupos y dirigidas por los maestros) con diversos socios sobre temas, textos y problemas de los grados 9.º-10.º, basándose en las ideas de los demás y expresando las ideas propias de forma clara y persuasiva.
· CCSS.ELA-Educación.SL.9-10.2: Integrar múltiples fuentes de información presentadas en diversos medios o formatos (por ejemplo, de manera visual, cuantitativa, oral) evaluando la credibilidad y precisión de cada fuente.
Base común: educación en materias científicas y técnicas Redacción
· CCSS.ELA-Educación.WHST.9.10.4: Producir una redacción clara y coherente en la que el desarrollo, la organización y el estilo sean apropiados para la tarea, el propósito y la audiencia.
Prácticas para prepararse para las carreras AFNR
· CRP.02. Aplicar las habilidades académicas y técnicas adecuadas. Las personas preparadas para una carrera acceden y utilizan fácilmente habilidades y conocimientos adquiridos a través de la experiencia y la educación para ser más productivas.
· CRP.04. Comunicarse de forma clara, eficaz y con una razón. Las personas preparadas para una carrera comunican pensamientos, ideas y planes de acción con claridad, ya sea mediante métodos escritos, verbales o visuales.
· CRP.06. Demostrar creatividad e innovación. Las personas preparadas para una carrera piensan regularmente en ideas que resuelven problemas de maneras nuevas y diferentes, y contribuyen con esas ideas de manera útil y productiva para mejorar su organización.
· CRP.07. Emplear estrategias de investigación válidas y confiables. Las personas preparadas para una carrera son exigentes a la hora de aceptar y utilizar nueva información para tomar decisiones, cambiar prácticas o informar estrategias.
· CRP.08. Utilizar el pensamiento crítico para dar sentido a los problemas y perseverar en resolverlos. Las personas preparadas para una carrera reconocen fácilmente los problemas en el lugar de trabajo, comprenden la naturaleza del problema y diseñan planes efectivos para resolverlo.

Asociación para las habilidades del siglo XXI 
· Comunicación
· Pensamiento crítico y resolución de problemas
· Flexibilidad y adaptabilidad
· Iniciativa y autodirección
· Liderazgo y responsabilidad
· Pensar creativamente

Plan de estudios:
1. Pregunta de presentación: (10 minutos) Envasado de alimentos: ¿Es importante? 
a. Muestre el video ¿Son los envases de los productos alimentarios cada vez más engañosos? ("Is Food Product Packaging Getting More Deceptive?") (https://youtu.be/xT9hg8jPGGU). 
b. Pida a los estudiantes que compartan sus opiniones o experiencias sobre los envases de los productos alimentarios. ¿Son engañosos? ¿O hay un propósito y una razón detrás del envasado? Explique.

2. Introducción: (15 minutos) ¿Para qué sirve el envase de los alimentos? 
a. Disponga de ejemplos de envases de productos alimentarios para que los estudiantes los vean. Para ello, se pueden traer artículos reales para que los estudiantes vean y toquen o bien usar imágenes de envases de productos alimentarios.
i. Artículos recomendados: una bolsa de harina, una lata de sopa, una lata o botella de refresco, una bolsa de papas fritas y un envase que ayude a cocinar (como una bolsa de vapor, Hot Pockets® o una sopa para microondas).
b. Brinde a los estudiantes la oportunidad de observar estos artículos y de fijarse en las características del envase, sus partes, su color, la información que contiene, etc. Los estudiantes deben anotar sus observaciones en la hoja de trabajo "Observaciones sobre el envasado de productos".
c. Una vez que los estudiantes hayan observado los artículos, pida que compartan sus observaciones. El maestro deberá anotar las observaciones en la pizarra (o designar a un estudiante para que anote los elementos en la pizarra).
d. Nota: Los estudiantes deberán responder con observaciones como que mantiene las cantidades premedidas, conserva los alimentos frescos, se puede volver a cerrar para un uso posterior, tiene listas de ingredientes, es reutilizable, puede reciclarse, es fácil de abrir, etc. Sería conveniente elaborar una lista extensa. Esta lista se utilizará para la siguiente actividad. 
e. Una vez que los estudiantes hayan completado esta actividad, dejarán su intercambio de ideas a un lado hasta la Actividad 2. A medida que trabajen en la Actividad 1, podrán ir ampliando su intercambio de ideas.
 
3. Actividad 1: (15 minut0s) ¿Qué hay en un paquete? 
a. Cada estudiante necesitará una copia del folleto "¿Qué hay en un paquete?".
b. Pensando en los productos alimentarios que ven a diario (cereales, leche, pizza congelada), los estudiantes estudiarán los diferentes envases de alimentos que aparecen en la imagen. Pida a los estudiantes que identifiquen los puntos fuertes y débiles de las dos opciones de envasado y que anoten sus observaciones en el recuadro junto a la imagen. Pida a los estudiantes que piensen en el envase general del producto, teniendo en cuenta lo siguiente: protección del producto, mantenimiento de la frescura/seguridad del producto, costo, sostenibilidad del envase, conveniencia, atractivo y etiquetado, etc.

4. Actividad 2: (20 minutes) Análisis del envasado del producto 
a. Cada estudiante necesitará una copia del folleto "Análisis del envasado del producto".
b. A continuación, los estudiantes describirán la importancia de las necesidades del envasado del producto: protección, conveniencia, imagen, frescura/seguridad y sostenibilidad.
c. Tras clasificar la lista, los estudiantes estudiarán el diseño del envase de su producto de mezcla de frutos secos.

5. Actividad 3: (30 minutos) Creación del envase de su producto 
a. Cada estudiante necesitará una copia del folleto "Diseño del envase del producto".
b. A continuación, los estudiantes utilizarán las cuatro finalidades del envasado de productos para diseñar un envase para su mezcla de frutos secos.
c. Los estudiantes explicarán el diseño del envase de su producto.

6. Seguimiento: (10 minutos)
a. Pida a los estudiantes que expongan su diseño de envase de producto.
b. Entregue a cada estudiante algunas notas adhesivas y pídales que recorran el salón de clases, dejando un comentario positivo y una pregunta sobre el diseño de los envases de cada compañero.

7. Subir de nivel: Elabore una etiqueta nutricional para el producto alimentario siguiendo las directrices de las etiquetas de alimentos del Departamento de Agricultura de los Estados Unidos (USDA).

8. Boleto de salida: Los estudiantes entregarán su diseño de envase de producto.
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La FFA marca una diferencia positiva en la vida de los estudiantes al desarrollar su potencial para el liderazgo de primer nivel, el crecimiento personal y el éxito profesional a través de la educación agrícola.


La FFA marca una diferencia positiva en la vida de los estudiantes al desarrollar su potencial para el liderazgo de primer nivel, el crecimiento personal y el éxito profesional a través de la educación agrícola.

Observaciones sobre el envasado de productosAlineada con los siguientes estándares: 
CS.06; FPP.03.02; FFA.PL-A; FFA.PL-C; FFA.PL-E; FFA.PL-F; FFA.PG-I; FFA.PG-J; FFA.CS-M; FFA.CS-N; AG6; AGAP01.03; CCSS.ELA.SL.9-10.1; CCSS.ELA.SL.9-10.2; CCSS.ELA.WHST.9.10.4; CRP.04; CRP.06; CRP.07; CRP.08

Instrucciones: 
Observe los distintos envases de los productos, buscando específicamente elementos como el tipo de envase del producto, los colores del envase, la información que aparece en el envase, etc. y anote sus ideas.
NOMBRE:
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¿Qué hay en un paquete?Alineada con los siguientes estándares: 
CS.06; FPP.03.02; FFA.PL-A; FFA.PL-C; FFA.PL-E; FFA.PL-F; FFA.PG-I; FFA.PG-J; FFA.CS-M; FFA.CS-N; AG6; AGAP01.03; CCSS.ELA.SL.9-10.1; CCSS.ELA.SL.9-10.2; CCSS.ELA.WHST.9.10.4; CRP.02; CRP.04; CRP.06; CRP.07; CRP.08

Instrucciones: 
Estudie los diferentes envases de alimentos que aparecen a continuación. Identifique los puntos fuertes y débiles de las dos opciones de envasado. Escriba sus observaciones en el recuadro junto a la imagen. Asegúrese de pensar en el envase general del producto, teniendo en cuenta lo siguiente: protección del producto (queremos que el producto no se dañe de ninguna manera), mantenimiento de la frescura y seguridad del producto (el producto no debe causar ningún daño físico o biológico al consumidor), sostenibilidad del envase (cumple con las normas de la industria para una opción de envase sostenible), conveniencia (facilidad de uso) y etiquetado/imagen (¿compraré este producto?), etc.
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Cereales para el desayuno
							   Puntos fuertes			Puntos débiles
Protección:

Conveniencia: 

Imagen: 

Sostenibilidad: 

Frescura y seguridad: 
Leche
           Puntos fuertes		         Puntos débiles
Protección:

Conveniencia: 

Imagen: 

Sostenibilidad:

Frescura y seguridad:

Pizza congelada
Puntos fuertes		Puntos débiles
 Protección:

 Conveniencia: 

 Imagen: 

 Sostenibilidad:

 Frescura y seguridad:
¿Por qué es tan importante la selección de los materiales del envase, la protección, el etiquetado, la sostenibilidad, etc. del producto alimentario que se pretende comercializar y vender al público? ¿Qué impacto tiene el envase?

Análisis del envase del producto Alineada con los siguientes estándares: 
CS.06; FPP.03.02; FFA.PL-A; FFA.PL-C; FFA.PL-E; FFA.PL-F; FFA.PG-I; FFA.PG-J; FFA.CS-M; FFA.CS-N; AG6; AGAP01.03; CCSS.ELA.SL.9-10.1; CCSS.ELA.SL.9-10.2; CCSS.ELA.WHST.9.10.4; CRP.02; CRP.04; CRP.06; CRP.07; CRP.08

Instrucciones:
Utilice el intercambio de ideas sobre el envase del producto que hizo al principio de la clase y lo que acaba de aprender sobre la importancia del envasado, y explique la importancia de cada requisito de envasado. Asegúrese de dar un ejemplo específico para cada uno.
Frescura y seguridad
Sostenibilidad
Protección
Conveniencia
Imagen































¿Cuál de las cinco categorías anteriores es más importante para usted a la hora de considerar el envase de su mezcla de frutos secos? Explique por qué.
Seleccione un producto alimentario que utilice a menudo. ¿Cómo modificaría el envase del producto? Explique por qué.



Diseño del envase del producto Alineada con los siguientes estándares: 
CS.06; FPP.03.02; FFA.PL-A; FFA.PL-C; FFA.PL-E; FFA.PL-F; FFA.PG-I; FFA.PG-J; FFA.CS-M; FFA.CS-N; AG6; AGAP01.03; CCSS.ELA.SL.9-10.1; CCSS.ELA.SL.9-10.2; CCSS.ELA.WHST.9.10.4; CRP.02; CRP.04; CRP.06; CRP.07; CRP.08

Instrucciones: 
En el espacio siguiente, dibuje el envase que utilizará para su producto de mezcla de frutos secos. Tenga en cuenta la protección, la conveniencia, la imagen, la seguridad/frescura y la sostenibilidad. Etiquete su dibujo indicando cómo va a cumplir cada uno de estos requisitos.



























Revisión de los compañeros: Coloque aquí su nota adhesiva con un comentario positivo y una pregunta.

Explique las características del envase de su producto.
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Indicio: Un rasgo del producto es una característica de tu producto. Algunos ejemplos son el aspecto, la forma de uso y las diferentes partes del producto.

RESPUESTA: Análisis del envase del producto Alineada con los siguientes estándares: 
CS.06; FPP.03.02; FFA.PL-A; FFA.PL-C; FFA.PL-E; FFA.PL-F; FFA.PG-I; FFA.PG-J; FFA.CS-M; FFA.CS-N; AG6; AGAP01.03; CCSS.ELA.SL.9-10.1; CCSS.ELA.SL.9-10.2; CCSS.ELA.WHST.9.10.4; CRP.02; CRP.04; CRP.06; CRP.07; CRP.08

Instrucciones: 
Utilice el intercambio de ideas sobre el envase del producto que hizo al principio de la clase y lo que acaba de aprender sobre la importancia del envasado, y explique la importancia de cada requisito de envasado. Asegúrese de dar un ejemplo específico para cada uno.
Frescura y seguridad
√

Conveniencia
Las respuestas variarán, pero podrían incluir algo así: 

· Facilita el almacenamiento de los artículos
· Se puede cerrar para un uso posterior
· Fácil de abrir
· Se puede ver el artículo antes de comprarlo
· Facilita el transporte
Protección
Las respuestas variarán, pero podrían incluir algo así:

· Se puede enviar sin que se rompa
· Mantiene los alimentos frescos
· Evita que los alimentos se deterioren
· Mantiene las bebidas carbonatadas (no pierden el gas)
· Mantiene el producto a cierta temperatura
· Mantiene todas las piezas del producto en su sitio

Sostenibilidad
Las respuestas variarán, pero podrían incluir algo así: 

· Se puede reciclar
· Fabricado con productos reciclados
· Reutilizable
· Reduce la basura/residuos
· Cumple ciertos requisitos de etiquetado o certificaciones
Imagen
Las respuestas variarán, pero podrían incluir algo así: 

· Luce bien en el estante
· Le convence para que lo compre
· Le brinda información para que elija
· Lista de ingredientes
· Publicita la marca
· Instrucciones de uso
· Permite conocer la empresa o el producto
· Datos nutricionales




Las respuestas variarán, pero podrían incluir algo así: 

· Sin moho ni contaminación bacteriana
· No está rancio (productos en estanterías)
· En el punto máximo de frescura para su consumo (producto fresco, como las verduras)
· Sin riesgos físicos



























¿Cuál de las cinco categorías anteriores es más importante para usted a la hora de considerar el envase de su mezcla de frutos secos? Explique por qué. 
Las respuestas variarán.
Seleccione un producto alimentario que utilice a menudo. ¿Cómo modificaría el envase del producto? Explique por qué.
Las respuestas variarán.
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